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MANTARLI VE KREMALI PILIC

MALZEMELER

400 gr. pilic gbégus eti

4 corba kasigi tereyagi

250 gr mantar

1 ¢orba kasigi kirmizi toz biber
4 corba kasigl krema

Bir tutam dereotu

Tuz

Pili¢ etlerini ve mantarlar yikadiktan sonra kugbasi dograyin. Tereyagini eriterek, kusbasi dogranmig pili¢
g6guslerini altin sarisi renk alincaya kadar ¢evirin. Mantarlari ilave ederek, 2 dakika kadar, yumusayincaya
kadar sote edin. Hazirladiginiz mantarl pilice kirmizi toz biber, tuz ve kremayi ilave ederek bir tagim daha
kaynatip, ocaktan alin.
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