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MANTARLI TAVUK SOTE

4 tavuk budu

5 orta boy mantar

1 adet sogan

2 dis sarimsak

2 adet domates

Yarim ¢ay bardagi siviyag
1 corba kasigi sirke

1 su bardagi su

Tuz, kekik, karabiber

Sogani soyup rendeleyelim, sarimsaklari ince ince keselim. Mantarlari akar su altinda temizleyip incecik
dilimleyelim. Once sogan ve sarimsagi kizgin yagda 2-3 dakika ¢evirelim. Ardindan tavuk butlarini ve mantarlari
da ekleyelim. Bir iki dakika ¢evirdikten sonra en son do-. matesleri ilave edelim. Domatesler suyunu ¢ekene
kadar kavuralim. Suyunu ¢ekince 1 su bardadi su, tuz, karabiber ve kekigi ilave edelim. Cok kisik ateste tavuk
butlar yumusayana kadar pisirelim. Sicak olarak servis yapalim.
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