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MANTARLI TAVUK SOTE

500 gr. tavuk kugbasi
250 gr. mantar

1 adet sogan

3 dig sarimsak

2 adet domates

2 yemek kasi§i salga
3 sivri biber

Yarim ¢ay bardagi siviyag
1 su bardag sicak su
Tuz

Karabiber

Sogan ve sarimsaklar ince ince kiyalir, biberlerin ¢ekirdekleri ¢ikartilarak dogranir.

Mantarlar ve domatesler yikanir ve dogranir.

Sogan ve sarimsaklar kizgin yagda biraz gevrilir, Gzerine salga ve biber atilarak biraz daha kavrulur.
Ardindan tavuk ve mantarlar eklenir, beraberce 2-3 dakika daha ¢evirdikten sonra domatesler ilave edilir.
Domatesler de suyunu ¢ektikten sonra 1 su bardagi sicak su, tuz, karabiber ilave edilir, tencerenin kapagi
kapatilarak tavuklar pisene kadar kisik ateste tutulur.
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