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MANTARLI TAVUK GOGSU

4 adet dévulmUs tavuk gégsu
3 ¢orba kasiJi ¢ig krema

1 ¢corba kasigi tereyad

250 gr. mantar

Tuz

Karabiber

Tavuk etlerini; tuz ve karabiberle tatlandirip arkali 6nli kizartin. Dilimlenmis mantarlari tereyaginda soteleyin.
Uzerine ¢ig kremayi ekleyip karigtirin. Tavuk etlerini servis tabagina alin, Gzerine mantarli sosu gezdirin.
Dilediginiz garnitirle servis yapin.
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