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MANTARLI TAVUK GOGSU

MALZEMELER

1 adet ortaboy sogan

1 adet domates

1 adet havug

Yarim kilo mantar

2 adet kemiksiz tavukgdgsu
Kirmizi toz biber (1 tatl kasidr)
Salca (1 tath kasig)

Tuz (Bir miktar)

1 dis sarimsak (istege gore)

YAPILISI

Sogan pembelesinceye kadar kavrulur.Daha sonra kip veya halka seklinde dogranmig havug katilarak
havuclarin sertligi gidinceye karad pisgirilir.

Kiguk pargalar halinde dogranmis tavuk gégusleri katilarak 5 dakika pisirilir.

Kirmizi toz biber katilarak biraz ¢evrilir. Kabuklari soyulup kiglk pargalar halinde dogranmis domatesler,salca ,
tuz ve 1 dis sarimsak eklenir.

Domatesler yumusuncaya kadar ara ara karistirilir. Son olarak orta blyuklikte dogranmis mantarlarda
eklenilerek 5-10 dakika pigirilir ; mantarlarin suyunu salacaginida diigtinerek biraz su eklenir. Tencerenini
kapag! kapatilarak yarim saat pisiriimeye birakilir.

NOT: Suyunun azalma gibi durumunda kaynamis su ekleyebilirsiniz.

ML® Mantarh Tavuk icin tiklayin
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