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MANTARLI TAVUK GOGSU

4 adet tavuk gogsi

500 gram mantar

2 adet sogan

4 adet domates

4 adet biber

1 cay bardagdi aygicek yagi
Tuz

Karabiber

Limon suyu

1 demet maydanoz

Tavuklarin kemiklerini ayirin ve yagda kavurun. Soganlari da dodrayip az daha kavurun. Mantarlar yikayin ve
tavuga katin. Limon suyunu da katin ve az daha kavurun. Domatesi, biberi de dograyip ilave edin ve 25 dakika
daha pisirin. Maydanozu dogradiktan sonra sicak servis yapin.
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