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MANTARLI TAVUK CORBASI (CIN)

Malzeme (4-6 kigi igin)

8-10 adet mantar

1-2 It. et suyu

300 gr. ¢ok ince dilimlenmis tavuk gégsi
1 zencefil kokU

1 ¢corba kasigi soya sosu

Garnitar:

Ince kiyllmig taze sogan

Mantarlari ilik suda 15 dakika islatin. Sap kisimlarim ayirdiktan sonra, mantarlari (her biri dort parca olacak
sekilde kesin) kaplara koyun. Diger malzemelerle tavuk gdégsini 2 dakika kaynatin. Uzerine taze sogan
serperek, ¢cok gabuk servis yapin.
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