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MANTARLI TART

2 su bardagi elenmig un, 1 ¢cay kagigr hamur kabartma Tozu. 1 gay kagigi tuz, 1 yumurta, 100 g margarin. 2
yemek kasiJi suyu yogurun. Uzerini kapatip buzdolabinda 1/2 saat bekletin. 2 adet sodan, 2 adet yesil biberi
dograyip 4 yemek kasigi sivi yagda kavurun. 500 g dogranmis mantar, 1 ¢ay kasidi tuz ekleyip 15 dk. pigirin
Ocaktan alip birer cay kagigi pul biber, karabiber ekleyip sogutun. Hamuru 23x28 cm boyutlarindaki yaglanmig
kaliba yayin. Uzerine Ust malzemeyi yayip 175°C'ye isitilmis firinda 40-45 dk. pigirin. Yarimgar su bardagi kasar
peyniri rendesi, dogranmis maydanoz, dereotunu karistirip sdrenin sonuna 10 dk. kala Gzerine serpin.
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