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MANTARLI SEBZELI KREMALI KESTANE CORBASI

1 su barda@i kuru mantar

2 su bardagi sicak su

1 adet havug

1 adet kereviz

2 adet sogan

1 yemek kasigi defne yapragdi kurusu
75 gr. tereyagi

3 su bardag et suyu

1 kase kestane

Yeteri kadar pirasa

2 su bardagi su ve mantarlari tencerede kuru mantarlar yumugayana kadar pisirin. Ayri bir tencerede tereyagini
ekleyin, ardindan havug, kereviz ve sogani ekleyin iyice soteleyip kavurun. Usitne et suyunu ekleyin.

Mantarli suyu ve sebzeleri soteledigimiz tenceredeki karigimi birlestirin ve biraz daha kaynatin. Daha sonra
kestane ve tuz ve biber ekleyin. 20 dakika pisirin, ara sira karigtirarak, kaynatin.

Tam bir pirtuzsitzlik saglamak i¢in gorbanizi blenderdan gegirin. Uzerine pirasa ile stisleme yapin.
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