B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MANTARLI PLEVNE KREBI

1 paket margarin

1 su bardag st

1 su bardagi su

1 tath kasigi seker

1 tath kasidi Yas maya
1 tath kasidi tuz

Yeteri kadar un

3 adet hus mantari

Krep sosunu hazirlamak icin maya, seker, stt ve suyu ¢irpalim. Bu islemi tamamlandiktan sonra un ve tuzu
ekleyip sivi bir karisim hazirlayalim. Genis bir tava iginde biraz margarin eritelim. Eriyen margarin tzerine krep
sosundan bir miktar dokerek arkali dnli pigirelim. Sonra da servis tabagina alalim. ari bir tavada hug mantarini
sana margarin ile soteleyelim ve pisen krebimizin arasinda birakalim. Krebimiz hazir!
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