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MANTARLI PIZZA

1/2 kilo Un

6 kasik margarin

2 paket Kuru maya

15gr Tuz

Yeteri kadar 1lik su

4 tath kasig Salca

2 kucUk kas domates sos
15 adet mantar

25 dilim sucuk

Istege gbre misir

4 dis sarimsak

2 tutam karabiber

Tuz

2 blyUk parca kasar peyniri
15 adet siyah zeytin

Yarim kilo un, bir paket kuru maya, 15 gr. tuz ve hamuruna 6 yemek kasigi yag ve ilik su ile yogurulur.
Yogurulan hamur mayalanir ve yarim santim agilir.

Pizza salgasi igin iki kagik salca iki dis sarimsak domates sosu karabiber tuz ve biraz da su karistirilip fir¢a yada
kasik ile acilan hamurun Gzerine surdlur.

Sucuklar ince ince dograyip kavurdugumuz mantarlar gekirdegi ¢ikarilmis zeytinler isterseniz misir ve en Uistede
kasar rendesi konulur ardindan hamurun dista kalan kisimlari orta kalinlikta seritler halinde kesilir.

Malzemelerin dibine kadar ardindan sagdaki seridi sola soldaki seridi sada getirerek orulir Gzerine hafif yag
sUrlip 220 dereceli firnda kizarana dek pigirilir.
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