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MANTARLI PiZzZA

Kullanilacak malzeme (4 kisilik):
4 Kisilik pizza hamuru,

1/2 kg mantar,

100 gr rendelenmis kasar peyniri,
1 limon,

yeteri kadar tuz,

karabiber,

zeytinyag!.

Yapiligt:

Mantarlar saplarinin u¢ kismi kesilip, zarlari soyularak ayiklanir. Dilimler halinde dogranarak limonlu suya konur.
1/2 kg un, 1 kagik tuz, 20 gr maya ve 1 su bardag ilik suyla pizza hamuru hazirlanir. Pizza hamuru elle, 0,5 cm
kalinhginda acilip, yaglanmis tepsiye yayilir. Ustline mantar dilimleri dizenli bir sekilde yayilir. Peynir, tuz ve
karabiberi serpilir, gezdirerek zeytinyadi dokulir ve 180°C'deki, kizdinlmis firina strtlir. 30-35 dakika firinda
pisirilir. Pizza-nin Gstl ve kenarlari nar gibi kizarinca, firndan ¢ikarilip sicak sicak servis yapllir.
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