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MANTARLI PIRASALI KIS

150 gr elenmig un

50 gr Pakmaya Misir Nisastasi

1 cay kasigi Pakmaya Karbonat

70 gr margarin veya tereyadi (soguk)
1-2 tath kasigi su

Bir tutam tuz

2 yumurtanin sarisl

Sosu icin:

100 ml krema

100 gr labne peyniri

2 yumurtanin sarisl

Birer tutam tuz ve karabiber

Bir tutam rendelenmis muskat cevizi
I¢ dolgusu igin:

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet orta boy sogan

1 adet havug

Birer tutam tuz ve karabiber

2 dal pirasa

1 kase mantar

Uzeri icin:

1 kase minik mozzarella peynirleri veya taze peynir toplari

Tereyagini kiigiik kiipler halinde kesip buzlukta 10 dakika kadar bekletin. Pakmaya Karbonat[?]i limon suyunda
inceltin.

Elenmig unu ve Pakmaya Misir Nisastasi[?ni yogurma kabina alin. Bir tutam tuz ekleyip harmanlayin.
Buzdolabindan ¢ikardidiniz tereyagini, suyu, limonlu karbonati ve yumurta sarilarini ilave edin.

PUrtizsiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamuru toparlayip stre¢ filme sarin ve buzdolabinda 1-2 saat
bekletin.

ic dolgu malzemesi igin tereyagini tavada eritip kiip dogranmig sogani kavurun. istediginiz sekilde dogradiginiz
sebzeleri ilave edin. 5 dakika daha kavurduktan sonra tuzunu ve karabiberini ekleyip tatlandirin. Ocaktan alip
sogumaya birakin.

Sosu igin tim malzemeyi ¢ukur bir kapta iyice ¢irpin.

Dinlendirdiginiz hamuru merdane yardimi ile tart kalibina (gapi 20-22 cm[?lik) kolayca yerlestirecek sekilde agin.
Hafif un serpilmis tart kalibina hamuru yayin. Bir ¢atal yardimi ile hamurun Uzerini kalibin tabanina degmeyecek
sekilde ¢izin.

Tart hamurunu énceden isitilmis 190 dereceye ayarli firinda, 15-20 dakika kadar 6n pisirmesi igin hafifce
kizartin.

Hafifce pisen hamuru firindan alin ve hazirladiginiz i¢ dolgu malzemesini Gzerine yayin, sosunu da malzemenin
Uzerine dokin, taze peynirleri de serpin.

Tarti tekrar sicak firina verin, 10 dakika daha pisirin. Firindan alin, ilik servis yapin.
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