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MANTARLI PILIGC MADALYON

Malzemeler;

4 tane tavuk gégus bonfile

100 gr salam

500gr haglanmig mantar(8-9 tanesi sosa koyulacak.)
100 gr kasar peyniri

100 gr kornison tursu

2 yemek kasigi yogurt

2 yemek kasi§i salga(domates)
3-4 yemek kasigi sivi yag

1 cay kasigi kori

1 tane kuru sogan

Yapiligi;

Bir tencereye incecik dogradiginiz kuru sogani ve sivi yagi koyun. Soteleyin. Haglandiginiz ve kusbasi
dogradiginiz mantarlarida ilave edin. Salcasiyi ve koriyi igine koyun. Yarim ¢ay bardadi su koyun. Kivaminda
SOS yapin.

Bagka bir kapta ise kalan haglanmig mantarlari, kagar peynirini, salami, tursular Kibrit ¢dpU inceliginde
dograyin. Hepsini harmanlayin. Bonfileleri 1,5 cm kalinhdinda inceltin. Igine salamli, tursulu icten koyup sarma
yapar gibi sarin. Kiirdanla tutturun. )

Salca ve yogurtla karisim hazirlayin. Etlerin Gstine sirin. Yagladiginiz firin tepsisine yerlestirin. Onceden
isitiginiz firnda 160 derecede pisirin. Cikinca yaptiginiz soganl sostan gezdirin ve biraz ilik firnda bekletin.
llik servis yapin. Afiyet olsun.
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