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MANTARLI PILAV

100 gr piring

2 yemek kasigi kasar
400 gr mantar

1 adet sogan

1 kasik sivi yag

1.5 su bardagi et suyu

Sogani kiyin, sivi yagda pembelestirin. Pirinci ilave edip kavurmaya devam edin. Mantarlari ince ince dograyin.
Et suyu ile pirince ilave edip agzini kapatin. Pilavi 20 dakika kisik ategte pigirin. Tuz, karabiber ile tatlandirin.
Uzerine peynir ve maydanoz serpigtirip servis yapin.
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