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MANTARLI PATLICAN

4 adet patlican

Yarim kilo kiip dogranmig mantar
1 ¢corba kasigi sivi yag

1 cay kasigi kori

2 adet sivri biber

1 adet sogan

Yeteri kadar tuz karabiber

Hazirlanisi:

Iri bostan patlicanlari alacali soyup aci suyunu almak igin 15 dakika tuzlu suda bekletin. Halka seklinde
dogradiginiz patlicanlar bir firca yardimiyla arkasini 6ninu yaglayarak 1zgarada pisirin ve bir kaba alin. I¢ harci
icin; ince kiyilmig sivri biber, sogan ve mantari sivi yagda soteleyin. Kori, karabiber ve tuz ekleyip mantarlar
suyunu ¢ekene kadar pisirin. Patlicanlarin tzerine hazirladiginiz hargtan doldurun. Sicak olarak servise sunun.
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