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MANTARLI MILFOY TURTA

https://www.elele.com.tr

400 gr milfdy

3 yemek kasigi tereyagi

1 sogan, dogranmig

2 dig sarimsak, dévilmis

500 gr mantar, dilimlenmig

1 yemek kasigi taze kekik, dogranmig
2 yemek kasidi maydanoz, dogranmig
100 gr parmesan peyniri, rendelenmis
Tuz, taze ¢ekilmig karabiber

Firnni 240 dereceye ayarlayarak isitin. Firin tepsisine yagl kagidi yerlestirin. Milféy hamurlarini yaklasik 4 mm
inceliginde iki dikddrtgen olusturacak sekilde acarak yayin. Hamurlardan birini hazirladiginiz firin tepsisine alin.
Genis bir tavada 1 yemek kasi§i tereyadini eritip sogan ve sarimsagi kavurun. Mantarlari ekleyin ve suyunu
cekene kadar pisirin. Kekigi ve maydanozu ilave edip tuz ve taze ¢ekilmis karabiber ile gegnilendirin. Tavayi
atesten alin. Karigimi hamurun Gzerine dékin. Diger hamur katmanini tizerine értlin, kenarlari sikica bastirin.
Turtanin Gzerini bir ¢atalla delin. Parmesani ve kiip kiip dogradiiniz 2 yemek kagsigi tereyagini Gizerine yayin.
Altin sarisi oluncaya kadar 25 dakika pisirin. Dilimleyerek ister sicak, ister soguk olarak servis edin.
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