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MANTARLI MEKSIKA FASULYESI SALATASI

Malzeme:

1 su barda@i konserve meksika fasulyesi
1 su bardagi konserve misir

250 gr mantar

1 kahve fincani dilimlenmis siyah zeytin
1/2 demet taze sodan

2 adet kirmizi kapya biber

1 ¢corba kasigi soya sosu

2 corba kasi§i Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
1 adet limon

1 tath kasigdi sirke

Pulbiber, tuz

Mantarlar yikayip kabuklarini bigagin ucu ile soyun ve limonlu su dolu bir kaseye dilimleyin. Bir tencerede 4 su
bardadi su ve 1 limonun suyunu kaynatin. Kaynayan suya dilimlenmis mantarlari ekleyip birkag dakika
hasladiktan sonra hemen sizin. Taze sodani ayiklayip yikadiktan sonra incecik kiyin. Biberleri temizleyip zar
seklinde dograyin. Derin bir kasede malzemenin tamamini harmanlayin. Taze nane yapraklari ile sisleyerek
servis yapin.

ML® Mantarlh Taze Fasulye icin tiklayin
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