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MANTARLI MANTI

1 paket ravioli seklinde hazir manti
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 corba kasigi ¢ig krema

Tane karabiber

200 gram mantar

1 adet sogan

40 gram kagar peynir rendesi

Kaynayan tuzlu suda ravioli mantilar 15 dakika haslayip stiziin. Bu arada mantarlari da ince dograyip
rendelenmis sogan ve tereyaginda rengi déniinceye kadar pisirin. Uzerine tuz ve karabiberi serpip tatlandirin.
Haslanan mantilari da tizerine ekleyip karigtirin. Ocaktan almadan 6nce igine ¢ig kremay: ilave edip karistirin.
Isterseniz mantarlari tabaga alip Gzerine mantilari koyup sicak olarak hazirlayabilirsiniz.
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