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MANTARLI KUZU ETI SOTE

https://www.elele.com.tr

750 gr kuzu biftek
1 havug

2 sogan

2 sivri biber

1 kirmizibiber

2 yemek kasi§i tereyagi
500 gr mantar
2-3 domates

Tuz

Karabiber

Kekik

Kirmizi pul biber, kimyon Kuzu biftek, havug, sogan, kirmizibiber ve sivri biberleri jilyen dograyin. Tereyagini
tavada i1sitin. Yag eridikten sonra etleri tavaya alip soteleyin. Etler suyunu salip gekinceye kadar pigirin. Sogan,
havug ve biberleri ekleyip yumusayincaya kadar soteleyin. Yemeklik dogradiginiz domatesi ilave edip 5 dakika
daha pigirin. Son olarak dogradiginiz mantarlari da ilave edip mantarlar yumusayincaya kadar pisirin. Baharatlar
ve tuz ile tatlandirnin. 1-2 dakika daha pisirdikten sonra sicak servis yapin.
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