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MANTARLI KURU FASULYE

Malzemeler

2 su bardadi suyu suzilmis Tukas Haslanmis Fasulye
1 su barda@i suyu stizilmis Tukas Mantar

1 cay kasigi kekik

2 yemek kasigi zeytinyagi

2 domates

2 kuru sogan

Tuz, karabiber

Hazirlanisi

Tukas Haglanmig Fasulye’nin suyunu sizin.

Kuru sogani ince ince kiyin.

Tukas Mantar’in suyunu stiziin ve kip kip dograyin.

Domatesin kabugunu soyup, kip kip dograyin.

Bir tencerede kuru sodani zeytinyagdinda pembelesene kadar kavurun.

Daha sonra mantarlari ekleyip, soteleyin. Mantarlar pisince domates ekleyip, kavurmaya devam edin.
Haslanmis kuru fasulye, kekik, tuz, karabiber ve 3 su bardadi su koyup, karistirin.

15 dakika kisik ateste pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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