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MANTARLI KREMALI TAVUK

600 gram tavuk gdgsu

3 dal taze sogan

100 gram mantar

1 cay bardagi ¢ig krema
1 havug

1 kabak

1 kirmizibiber

1 sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 sivri biber

Karabiber, kekik, feslegen
2 patates

2 ¢orba kasiJi soya sosu

Tavuk etini dévip inceltin, iri ve uzun dograyin. lzgarada pigirin, Uzerine ¢ig krema dokip bir kapak kapatin.
Mantarlar ve sebzeleri dodrayin, tavada zeytinyadi ve tereyagiyla 15 dakika kavurun. Sogani da sebzelerle
kavurun. Bu karisimi ocaktan indirince rendelenmis kasar peynirini ilave edin, baharati serpip soya sosunu
gezdirin. Tavuk ve kizarmig patatesle servis tabagina aktarin.
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