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MANTARLI KREMALI MAKARNA

1 paket Fettucine Makarnasi
350 gr. ¢orek mantari

1 paket krema

Istege gbre Tavuk Eti

Istege gore Kekik

150-200 gr Parmesan Peyniri
2 dig sarimsak

100 gr margarin

Iste§e gbre maydonoz

Istege gdre dereotu

Fettucine Makarnasi haglanir. Haglanirken suyuna tavuk bulyon katabilirsiniz. Yapigsmamasi igin margarin
ekleyiniz. Haglanan makarnalari stiziin. )

Bir tavada margarini kizdirin. Ince ince dogradiginiz ¢cérek mantarlarinizi tavada kavurun. Uzerine sarimsak, tuz
ekleyin ve ardindan tavuklari da ekleyip pismeye birakin. Tavuklar pismeye yakin kekik ekleyin. Erken
eklemeyin ki aromasi degismesin. En son kremanizi da ekleyip biraz harmanladiktan sonra makarnanizi bir
tencereye alip Gzerine hazirladiginiz tavuklu mantarli harcida ekleyin. Biraz bu sekilde karigtirarak pigirin.
Yemeginiz hazir. Servis esnasinda tizerine parmesan peyniri ekleyerek servis yapabilirsiniz. Igerisine maydanoz
ve dereotu ekleyebilirsiniz.
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