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MANTARLI KIYMALI MILFOY BOREGI (KIBRIS)

https://gurmekibris.com

1-Kutu konserve mantar (keslimlis)
150 gr kiyma

1 buyuk bas sogan

1/2 Demet maydonoz

3/4 kahve fincani sivi yag

Tuz

Karabiber

20 Tane Hazir milféy hamuru

1 Yumurtanin sarisi

Bir tavanin icerisine yagimizi koyalim ,biraz isininca mantarlarimizi icerisine koyup biraz kizartalim ,kiymamizi da
maydonozumuzu ilave edip yine tuz karabiber koyup karistirip harcimizi sogumasi igin bir kenara koylum.

Oda sicakliginda olan milféy hamurumuzun igerisine yaptigimiz harcimizdan orta kismina koyup muska seklinde
kapatalim.Firin tepsisine dizelim.1,yumurta sarisini ¢irpip bir firgayla béreklerimizin Gzerine sirelim 180 derece
Isinmig firinda béreklerimizin Uzeri pembelesinceye kadar bekleyelim. kabarmis pembelesmis boreklerimiz
yemeye hazir.
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