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MANTARLI KEREVIZ OGRATEN

4 kisilik Gerekli malzeme:
2 blyUk kereviz

200 gr mantar

1 sogan,

2 carliston biber

100 gr siviyag

1 limon suyu

100 gr rendelenmis kasar peyniri,
Tuz, karabiber

Besamel sos icin:

2 kahve fincani un

500 gr sit

1 yumurta sarisi,

Tuz

Kerevizleri soyup ikiye kesin. Orta kisimlarini oyup limonlu suda haslayin. Kerevizleri soguk su bulunan bir kaba
alin.

Sogan, mantar ve carliston biberleri ince ince Kkiyip siviyadin yarisi ile tavada kavurun. Karabiber ve tuz ilave
edin.

Soguk suda beklettiginiz kerevizleri yayvan bir firin tepsisine alin ve ortalarina hazirladiginiz mantarl harci
paylastirin.

Besamel sos i¢in, siviyagin kalan yarisini bir tavada kizdirp unu pembelesinceye kadar kavurun. Surekli
karistirarak 6nce sut sonra da yumurta sarisi ve tuzu ilave edin. Sos kaynayinca atesten alin.

Hazirladiginiz besamel sosu kerevizlerin ortasindaki mantarli harcin Gzerine paylastirip Gzerine rendelenmis
kasar peyniri serpin. Dilimlenmis carliston biber ve kiglk mantarlarla sisleyip 6nceden 180 derece isitiimig
firna verin. Kasar peynirleri kizarincaya kadar pisirip sicak olarak servis yapin.
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