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MANTARLI KARE BOREK

https://www.elele.com.tr

3 yufka

1 yemek kasigdi tereyadi
250 gr mantar

1 sogan

1 salgalik kirmizibiber
2 sivri biber

2 domates

Tuz

Karabiber

Kirmizi pul biber

Kekik

Yumurta sarisi

1 su bardagi zeytinyagi
Susam

Gorekotu

Bir yemek kagigi tereyagini ve yemeklik dogranmig sogani tencereye alip soteleyin. Kiip seklinde dogranmig
mantarlari ilave edin. Ince dogranmig kirmizi ve sivri biberi de ekleyip sotelemeye devam edin. Domateslerin
cekirdekli kisimlarini ¢ikarip kiip seklinde dograyin ve mantara ekleyin. Suyunu ¢ekene kadar birkag dakika
pisirip tuz ve baharatlarla tatlandirin. Ocaktan alip sogumaya birakin. Yufkalari zeytinyad ile yaglayip Ust Uiste
dizin ve dérde boélin. Hazirladiginiz hargtan ortalarina koyup katlayarak kare sekli verin. Yaglh kagit serili firin
tepsisine dizin. Yumurta sarisi strlip susam ve ¢orekotu serpin. énceden isitiimis 180 derece firinda 25 dakika

pisirin.
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