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MANTARLI KAHVALTI EKMEKLERI

25 gr tereyagi

8 dilim ¢avdar ekmegi
4 adet yumurta

8 adet mantar

60 gr kagar peyniri

8 adet siyah zeytin

1 cay kasigr kekik

1 cay kasigi kuru nane
1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi toz kirmizi biber
1 tutam tuz

Hazir dilimlenmis ekmeklerin Gizerine incecik tabaka tereyagi strin. Ayri bir yerde gukur kabin igerisine
yumurtalari kirarak glizelce ¢irpin. Diger tim malzemeleri ekleyerek kasikla karigtirin. Elde ettiginiz malzemeyi
ekmeklerin (izerine paylastirp, firn kagidi serilmis tepsiye siralayin. Onceden isitiimis 200 derece firinda
Uzerileri hafif kizarana kadar pisirin. Sicakken servis yapabilirsiniz.
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