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MANTARLI ISIRGANOTLU SUSAMLI SANDVIC

2 dilim susamli yuvarlak sandvi¢ ekmegi
1 kase kdltdr mantari (k¢Uk boy olanlar)
1 kase dolusu Isirgan otu yapraklari

1 adet orta boy tatl sogan

1 adet domates

2-3 dilim eski kasar (tulum peyniri de olabilir)
1 adet yumurta

Tuz

Pul biber

Kekik

1 kasik limon suyu

3 kaglk margarin

1 bardak su

Once, Isirgan yapraklarini suda hafif haslayin, stiziin. Sonra biraz genis bir tavaya kiip kiip dogranmis soganlari,
domatesle birlikte margarinde iyice kavurun ve haslanmig isirgan otlarini, ufak ufak dilimlenmis mantarlari
tuzuyla birlikte ilave edin. 2-3 dakika orta ateste piserken 1 kasik limon suyu ilave edin (rengini agsin). Ocaktan
almadan 6nce bir adet yumurtay! tizerine kirip hafifge karistirin. Sonra sandvi¢ ekmekleri dérde bélin ve iki ayri
sandvi¢c ekmeginin igine igin bu isirgan otlu, mantarl karisimi koyup Uzerine baharatlari, peynir dilimleri koyun ve
2-3 dakika bir firin kagidinin Gzerinde orta 1sidaki firina stiriin. Sicak olarak servis edin.
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