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MANTARLI IMAMBAY ILDI

4 adet patlican

Yarim kg mantar

2 adet domates

6 dis sarimsak

2 adet kuru sogan

1 kahve fincani zeytinyagi
1 tath kasidi tuz

Patlicanlar gubuklu soyulur, bir kag yeri bigcakla delinir. Firin kabina konur, Gzerine yagl kagit kapatilir. 190
derece firinda 35 dakika pigirilir. Sogan yarim daire seklinde dogranir, sarimsak, ince kiyilir. Tavaya yag konur,
Once sogan atilir, bir kac¢ dakika sonra sarimsak ve rende domates katilir, tuz serpilir. 5 dakika sonra bir ka¢
parcaya kesilmig mantar ilave edilir. 5 dakika sonra atesten alinir. Pigen patlicanlarin ortasi dikey olarak yarilir.
Iclerine mantarli i¢ konur. Tencerenin kapagi kapatilir. orta ateste 10-15 dakika pisirilir. Ik ya da soguk olarak
servise sunulur.
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