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MANTARLI HINDI PAY

900 gr Banvit Hindi Kalga Kusbasg! (haslanmig)
225 gr un (elenmig)

150 gr tereyagi (kiguk kip kesilmis, sogutulmus)
1 adet yumurta sarisi

4 corba kasigi soguk su

4 corba kasig! zeytinyagd!

500 gr mantar (iri dogranmig)

2,5 corba kasigi un

300 ml pili¢ suyu

1 ¢corba kasigi soya sosu

1 adet yumurtanin beyazi (hafif ¢irpiimig)

Tuz ve tane karabiber (arzu edilen miktarda, dévilmas)

Un ve tereyagini, ince ekmek kirintisi gériinimu alincaya kadar robottan gegirin.

Yumurta sarisi ve suyu ilave edip, robotu bir iki kez daha galigtirin. Hamuru hafifce bastirarak toplayin. Streg film
ile sarip, buzdolabinda en az 30 dak. dinlendirin.

Zeytinyaginin yarisini isitip, mantarlari katin. Hizli ateste ve karigtirarak 3 dak. pisirin.

Atesi kisip, karistirmaya devam ederek kalan yagin yarisini gezdirin ve unu serpin. Karigstirmaya ara vermeden
tuz ve karabiber serpin. Yavas yavas pilic suyunu akitip, yemegin suyu hafif koyulasincaya kadar, yaklasik 4-5
dak. pigirin.

Atesten alin. Soya sosunu gezdirip, hafifge karistirin.

Kalan zeytinyagi ile kisa kenarl, yaklasik 25 cm ¢apinda bir firin kabini yaglayin. Sirasiyla etleri ve mantarlari her
tarafina esit yayin. Firin kabini hafifge sallayarak malzemeleri yerlestirin.

Hamuru hafif unlu ve diiz bir zeminde, firin kabinin ¢apindan biraz daha blyUk agip, malzemelerin Uzerine
yerlestirin. Parmak uglarinizla hafifge bastirarak malzemelerin Uzerine yerlestirin ve kenarlarina sekil vererek
kabin kenarina yapigtirin. Uzerini keskin bir bigagin ucu ile hafifce istediginiz sekilde kesin.

Firga ile hamurun Gizerine yumurta beyazi striin. Onceden isitiimis 220°C firinda, Uzeri altin sarisi renk alincaya
kadar, yaklasik 30-35 dak. pigirin.

Finndan ¢ikardiktan sonra 7-8 dak. dinlendirip, servis yapin.
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