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MANTARLI FIRIN PATLICAN

5 adet patlican

350 gr. mantar

100 gr. kasar peyniri

2 yemek kasigi margarin
2 yemek kasigi un

1 adet kuru sogan

1,5 su bardagi st

Tuz

Karabiber

Patlicanlari kdzleyip kabuklarini soyun. Limonlu suda 10 dakika bekletin. Suyunu sikip ezin. Bir tencereye 2
kasik margarin koyup, ince kiyllmis sogan ve mantarlari ilave ederek hafif¢ce kavurun. 2 kasik unu ilave edip, un
kokusu gelince patlicanlari ilave edip karigtirin. 1,5 bardak siit, tuz ve karabiber ilave edin. Sitl ¢ekinceye
kadar pisirin. Atese dayanikli cam bir tepsiye bosaltin. Uzerine kasar peyniri rendesini ilave edin. 200°C'lik
firnda peynir eriyince ve hafif kizarincaya kadar pigirip servis yapin.
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