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MANTARLI ET SOTE

400 gram dana eti
200 gram mantar

1 sogan

3 dis sarimsak

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Kekik, tuz, karabiber,

Kiiglik pargalar halinde dogranmis etleri 5 dakika kadar pigirerek suyunu gikarin. Uzerine ince dogranmig
mantarlari ekleyin ve kavurmaya devam edin. Ardindan sodani dograyip Uzerine ekleyin, 10 dakika kadar

pisirin. Suyunu ¢ekince Uzerine 1 bardak su ekleyin ve 10 dakika daha kavurun. Son olarak baharatlari katip
servis yapin.
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