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MANTARLI BOREK

https://www.elele.com.tr

500 gr kayin mantari (veya shiitake mantari-istiridye mantari)
1 yumurta

1 cay bardagi findik yagi

1 su bardag st

4 hazir yutka

Tuz

Karabiber

Ince dogradiginiz sodanlari yag ekleyerek orta ateste pembelesene kadar kavurun. Dilimledidiniz mantarlari,
tuzu ve karabiberi de ilave edip suyunu ¢ekene kadar pigirin. gukur bir kapta yumurta, yag ve st ¢irpin.
Yufkalarin ilk ikisini sttlii karigimla islatin ve yagladiginiz firin tepsisinin tabanina yayin. Kavurdugunuz
mantarlari Gzerine ekledikten sonra diger 2 yufkayi da sUtll karisimla islatarak Gizerine yayin. Onceden 180
derecede isittiginiz firnda 20-25 dakika pisirin. Sicak servis yapin.
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