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MANTARLI BEYAZ PILIC

1 klicUk paket pili¢ 1zgara tava

1 litre su (kaynar)

1 adet blyUk boy sodan (8'e bélunmuig)
1 adet blyUk boy patates (8'e bélinmus)
1 adet blyUk boy kabak (8'e bolinmds)
10 adet mantar

1 klicUk boy kereviz

250 gram yogurt

1 tath kasidi nisasta

2 ¢orba kasigi maydanoz (ince kiyilmig)
Tuz

1/4 litre mayonez (veya ¢irpilmis 2 yumurta sarisi)
5 sap taze kekik

Suya et, sogan ve karabiberleri ilave edip orta ateste 20 dakika hagslayin. Etleri ayri bir kaba alin. Tuz serpip
kurumamasi igin Uzerini kapatin. Tencerede kalan pili¢ suyuna sebzeleri katip yumusayincaya kadar pisirdikten
sonra etleri ilave edin. Ayri bir kapta yogurt, nisasta ve maydanozu karistirin. Mayonezi yavas yavas ve
karistirarak ilave edin. Mayonezin kesilmemesi i¢in hafif hafif sallayarak karigsima 4-5 ¢orba kasigi yemegin
suyundan koyun. Hazirladiginiz karisimi sebzeli etlerin Gzerine dékin. Kaynadiktan sonra atesten alin. Taze
kekik yapraklariyla susleyerek servis yapin.
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