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MANTARLI BAHARATLI PILIC

1 kg pili¢ kusbasgi (kalca)

1 paket mantar (400 gram dérde bolinmds)

1 paket Knorr Firinda Tavuk Cesnisi Baharatl
2 adet kuru sogan (dogranmig)

2 adet sivri biber (kiyilmig)

2 yemek kasigi aycicek yagdi

1 tath kasidi kirmizi tath toz biber

1. Knorr Firinda Tavuk Cesnisi'nin firin torbasini paketten cikartip icine pilic kalga kugbasilari koyun. Uzerine
Knorr Firnda Tavuk Cesnisi “Baharath & Sarimsakli”y1 dokup hafifge torbayi sallayip karigtirin. Torbanin kilidini
baglayip bir kiirdan yardimiyla torbanin Gzerine 2-3 adet delik agin. Onceden 200 derecede isitiimig firinda
45-55 dakika pisirin.

2. Tavaya aygicek yagini koyup kizdirin. Kiyilmig sivri biberleri koyup kavurun, daha sonra i¢ine dogranmig
soganlari ekleyip sodanlar pembelesinceye kadar kavurun.

3. Soganlar pembelesince igine dogranmis mantarlari ve kirmizi tath toz biberi ekleyip mantarlar biraktiklar suyu
cekene kadar kavurun. )

4.Firin torbasinin agzini agip pilicleri kenarlar yiksek bir servis tabagina alin. Uzerine biberli soganli mantarlari
koyun. En son olarak torbada kalan baharatl ve sarimsakli sosu piliglerin Gzerine gezdirip sicak olarak servis
edin.

Servis Onerisi: Arzuya gére bu tarifi kugbasi tavuk gédsi veya kugbasi hindi ile de pisirebilirsiniz.
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