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MANTAR SOTE

1 paket mantar

3 adet sivri biber
1 adet kuru sogan
Siviyag

Tuz

Karabiber

Kirmizi pul biber

Bir tencere atese oturtularak ¢eyrek daire seklinde dogranan soganlar biraz sotelenir, sonra ¢oz az sivi yag
ilavesi ile sotelenmeye devam edilir, tuz ilave edilir.

Tohumlari alinarak yarim daire seklinde dogranan biberler ilave edilerek sotelenmeye devam edilir.
Biberler de yumusadiktan sonra boylamasina ikiye kesilerek yarim daire seklinde dogranan mantarlar ilave
edilir.

Mantarlar da suyunu salip biraz ¢ektikten sonra karabiber, kirmizi pul biber eklenir.

Butlin malzemeler beraberce biraz daha soteledikten sonra ocagin alti kapatilir.

© lezzetler.com tarif no:110707 » adi:Mantar Sote « gdnderen:| « indirme tarihi:19.09.2024 - 01:13


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mantar-sote-vt1219
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/mantar-sote-110707.jpg
http://www.tcpdf.org

