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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MANTAR SOTE (DANIMARKA)

https://yemek.name

2 kg mantar

4 yemek kasigi zeytinyagi

1 dis sarimsak (ince ince kiyilmig)

1 adet yesil sodan (ince ince kiyillmig)

1 su bardag maydonoz (ince ince kiyillmig)
1 su barda@i dereotu (ince ince kiyilmig)

2 yemek kasigi feslegen (ince ince Kiyilmig)
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi toz kirmizi biber

Zeytinyag@ini vok tavada isittiktan sonra igine tuzu, biberi, sarimsagi ve yesil sogani koyarak 1-2 dakika kavurun.
Uzerine, saplarindan ayirdiginiz ve dilimlediginiz mantarlari ekleyerek, 4-5 dakika ylksek ateste soteleyin.
Mantarlar suyunu birakmadan hemen atesten alin, izerine maydonozu, dereotunu ve feslegeni ekleyip,
karistirdiktan sonra servis edin.
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