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MANTAR SALATASI

250 gram mantar

1 adet haglanmis havug

2 adet kirmizi salgalik biber (haglanmisg)
3 corba kasig misir konservesi
4-5 adet kornigon tursu

15-20 adet yesil zeytin

2 dilim salam

1/4 cay bardagi zeytinyagi

1 tath kasidi limon suyu

Tuz

Karabiber

Birkag dal dereotu

1 Limonlu suyla hagladigimiz mantarlari ince ince dilimleyelim. 2 Haglanmig havucu seritler halinde (jdlyen)
dograyalim. Haglanmig salgalik biberleri de ayni sekilde dograyip, havugla birlikte bir kaba aktaralim. Igine 3
corba kasidi misir konservesini, arzuya gore dilimlenmis tursuyu ekleyelim. Zeytinleri ve serit gibi dilimlenmis
salamlari da ekleyelim. Bir kapta zeytinyagdini, limon suyunu, tuz ve karabiberi girparak karigtiralim. 3 Bu sosu
salatanin Uzerine gezdirip, malzemeleri harmanlayalim. Uzerine dereotu dallari serperek servis yapalim.
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