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MANTAR KURABIYE

https://www.colyakankara.org.tr

1 paket margarin

1 adet yumurta

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Yarim su bardag pudra seker
Aldigi kadar misir nigastasi

2 yemek kasig1 kakao

Margarin, pudra sekeri, yumurta iyice yogrulur. Igine nisasta, vanilya, kabartma tozu ilave edilip ele yapismayan
yumusak hamur elde edilir.

Hamurdan ceviz blyukligiunde hamur alinip yuvarlatilip tepsiye dizilir.

Ayri yerde kakaoya bir kiicUk sise kapagi bastirilip ve yuvarlak yapilan hamurun tzerine biraz izi gcikacak sekilde
bastirilir.

Onceden isitilmis firnda 175° C de 45-50 dakika disi beyaz igi iyice pismis olacak sekilde pisirilir. Servis
tabaginda servise sunulur.
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Fotograf "masa Ustl" tarafindan génderildi. 05.03.2020
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