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MANTAR GUVEC

1/5 kg mantar

3 adet carliston biber

3 adet klicik boy domates
2 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

1 tath kasi§i domates salgasi
1/2 cay kasigi siviyag
Kasar peyniri rendesi

Tuz

Karabiber

Kirmizi pulbiber

Mantarlarin Gzerlerini bezle silip, blylkse bdlelim veya kigikse Syle birakalim.

Tavaya siviyagdi koyup, piyazlik dogradigimiz kuru sogani ve kiigik dogradigimiz sarimsaklari ekleyelim.
Soganlar pembelesinceye kadar kavurup, mantarlari ilave edelim ve mantarlar suyunu salip da ¢ekinceye kadar
pigirelim.

Garliston biberlerin ¢ekirdeklerini ayiklayip, kiiglk kiglk dograyalim ve mantarlarin Gzerine ekleyelim.
Domatesleri de soyup, kiip seklinde dogradiktan sonra tavaya ilave edip, 1-2 defa karigtiralim.

Yeterince tuzu ve karabiberi de katip, ocaktan indirelim.

Mantarlari gtiveg kaplarina esit miktarda doldurup, Uzerine kasar peyniri rendesi serpelim.

Bir tepsinin dibine su doldurup, glvegleri igine dizelim.

Orta isili firina verip, 15 dakika kadar pisirdikten sonra, pilav ile birlikte sicak sicak servis yapalim.
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