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MANTAR GUVEC

MALZEMELER (4 KIiSILIK)
500 gr. mantar

3-4 adet domates

3-4 adet sivri biber

2 yemek kasigi siviyadi
100 gr. kasar peyniri

1 kahve fincani sit

1 adet kuru sogan

Tuz

Karabiber

Mantarlari piyaz gibi keserek hazirlayalim. Sodani, biberi ve kabugu soyulmus domatesi kii¢ik kiglk dograyip
bir kenara alalim. Tavaya yagi koyup kizdirdiktan sonra soganlari kavuralim. Biberleri ekleyip hafif pisirelim.
Mantarlari koyup bes dakika sonra domatesleri ekleyelim. Tuzu, karabiberi ve siti koyduktan sonra
kaynayincaya kadar pisirelim. Hzirlanan malzemeyi kiiclk guiveclere paylastirip, Uzerine kasar peyniri
serpistirelim. Dil peynirlerini de ince ince dilimleyerek Uzerine dizelim. Firinda (zeri pembelesinceye kadar
pigirelim.
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