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MANTAR DOLMASI

20 adet mantar

150 gr. krem peynir

100 gr. beyaz peynir

2 sap dereotu

125 gr. mozzarella veya kagar peyniri
Biber

Pul biber

1 yemek kasigi limon suyu (istege bagl)

Oncelikle krem peynir, beyaz peynir ve dereotunu karistirin. Beyaz peyniri dnce rendeleyin.

Mantarlarin iri ve ayni boyda olmasina dikkat edin. Temizleyip mantarlarin saplarini koparin.

Gok hizli bir sekilde mantarlari yikayip hemen limon suyu siiriin. Béylece kararmalarini engellersiniz.
Mantarlari pisirme kagidina bos olan kisimlari alta gelicek sekilde déndurip 15 dakika 220 C de pisirin.
Mantarlar suyunu salmig olacagindan firin kagidini degistirip mantarlar havlu kagidi ile silin.

Sonra finn kagidini degistirip mantarlari dizin.Iglerine yarim ¢ay kasigr krem peynirli karisimdan koyun.

Ustlne rendelenmis kasar peynirini koyun, bdylece krem peynirli karigsim gérinmez.

Pul biber veya karabiber serpip firinda, 15 dakika boyunca 220C derecede kasarlar eriyip kizarana dek pisirin.
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