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MANTAR CORBASI

18-20 adet mantar

2 ¢orba kasiJi un

4 corba kasigi sivi yag
Yarim limon suyu

Tuz

6 su bardadi et suyu

Mantar silinir birkag pargaya kesilir, limonlu suya kararmamasi igin atilir. Tencereye un ve yag konur,
pembelesene kadar kavrulur. Uzerine sicak et suyu eklenir. Orta ateste kaynama noktasina gelince limonlu
sudan sutizerek mantarlar alinir, kaynayan karigima atilir. 15-20 dakika sonra ategten alinir.
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