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MANTAR CORBASI

125 gram taze mantar
1 Limonun suyu

1 litre et suyu

1 tath kasidi yag

1 cay bardagi sit

1 kahve fincani un

1 cay kasigi tuz

Bol suda yilkanmis mantarlar, bir tabaaga cikarilir, Gzerine limon suyu ddkulerek iyice karigtirilir. Yag bir
tencerede kizdirlir ve Gizerine mantarlar konularak bir iki dakika kavrulur ve et suyu ilave edilerek kaynatilir. St
ile un kiguk bir kapta iyice karistirilip, kaynamakta olan mantarlara eklenir, tuzu da konulup agir ateste yarim
saat pisirildikten sonra servis yapilir.
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