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MANGO FISTIK VE RICOTTA PEYNIRLI TART

1,5 yemek kasidi margarin
Yarim adet sogan

2 adet yumurta

2 kasik krema

2 kasik st

1 adet milféy

3 kagik fistik

50 gr. ricotta peyniri
Yarim adet mango
Tuz

Karabiber

Firini 350 derecede isitin. Kiiglk bir tavada yarim yemek kasigi margarini eritin. Soganlari atip, bir miktar da tuz
ekleyip, yaklasik 3 dakika kadar kavurun. Ku¢tik bir kapta yumurtalari, kremayi, sttt ve tuz-karabiberi karigtirin.
Un serpeceginiz diz bir ylizeye milfdy hamurunu yerlestirin ve rulo haline getirin. Iki tane, yaklagik 10 cm'lik
halka kesin. Hamuru kiigtk boy tart tavasina yerlesgtirin. Igine soganlar, fistigi ve peyniri esit sekilde dagitin.
Uzerine yumurta karigimiyla doldurun.

Onceden isittiginiz firnda puf hale gelene kadar ortalama 25 dakika pigirin. Tartlar piserken kalan margarini
eritin. Icine mango ekleyip karigtirararak, altin rengini alana kadar kavurun. Pigen tartlari firindan aldiktan sonra
Uzerine sicak mangolari ekleyerek servis edin.
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