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MANDEL TURTASI

60 gr (4 corba kasigi) + 2 tath kasidi tereyagi
45 gr (1/2 su barda@i) ufalanmis bayat ekmek ici
1/2 su bardagindan biraz az st

100 gr (1/2 su bardagmdan biraz az) toz seker
6 yumurtanin sarisi

6 yumurtanin aki

175 gr (1 su bardagi) ¢ekilmis badem

Harci:

250 gr (1 su bardagi) krema

30 gr (1/4 su bardag) pudra sekeri

60 gr (1/4 su bardagi) badem rendesi

20 cm'lik iki kek kabini 2 tatl kagigi yagla yaglayip bir kenara birakiniz.

Once firininizi orta sicaklhiga (180°C) getirip i1sitiniz.

Ekmek icini blyUk bir kaseye bosaltip, Ustiine sitl dokiniz Kaseyi, ekmek i¢i stitl emene kadar, bir kenarda
birakiniz.

Kalan 60 gr (4 gorba kasidi) yadi orta boy bir kasede déverek yumusatip, sekeri katarak, karisim kdpik képuk
olana kadar dévinQz.

Yumurta sarilarini teker teker surekli déverek katip, sitli ekmek igine ekleyerek iyice karigtiriniz. Cekilmis
bademi ekleyiniz.

Bir bagka blyuk kasede, yumurta aklarini yumurta teli yada elektrikli ¢irpiciyla kar haline getirip, madeni bir
kasikla 6teki kasede hazirladiginiz kek hamuruna katiniz.

Hamuru, yagladiginiz iki kek kabma bogaltip firinda 30-40 dakika, ortalarina parmak bastirildiginda kekler tekrar
eski halini alana kadar pisiriniz.

Kekleri firndan ¢ikarip 5 dakika ilittiktan sonra, bir tel 1izgaraya aktararak tamamen sogutunuz.

Harci yapmak igin, kremayi orta boy bir kasede yumurta teli yada elektrikli ¢irpiciyla kabartip, konya ve pudra
sekerini katiniz. _
Keklerden birini susli bir servis tabagina koyup, diiz ve kalin bir bicakla harci Gstline bolca yayiniz. Ikinci keki
Ustline kapatip, en Uste badem rendesini serperek servis ediniz.

Not: Bu Alman tartini, gayla sunmak isterseniz, harcini yariya indirip Ustline pudra sekeri serpmek gerekir.
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