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MANDALINALI YOGURT TATLISI

3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardag mandalina suyu
Yarim mandalina kabugu rendesi
2 ¢orba kagsiJi pudra sekeri

1 su bardagi siviyag

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
Serbet

2,5 su bardagi su

3 su bardagi seker

Yarim limon suyu

Once serbet pisirilir ve sogumaya birakilir. Hamur icin biitiin malzeme bir araya getirilir ve kisa siire karigtirilir.
Bol yaglanmis tepsiye dékalar. 175 derece firinda 35 dakika pisirilir. Firindan ¢iktiktan sonra kare kare kesilir.
Soguk serbet gezdirilir. 2 saat sonra sunulur.
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