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MANDALİNALI YOĞURT TATLISI

3 adet yumurta
1 su bardağı yoğurt
1 su bardağı mandalina suyu
Yarım mandalina kabuğu rendesi
2 çorba kaşığı pudra şekeri
1 su bardağı sıvıyağ
2,5 su bardağı un
1 paket kabartma tozu
Şerbet
2,5 su bardağı su
3 su bardağı şeker
Yarım limon suyu

Önce şerbet pişirilir ve soğumaya bırakılır. Hamur için bütün malzeme bir araya getirilir ve kısa süre karıştırılır.
Bol yağlanmış tepsiye dökülür. 175 derece fırında 35 dakika pişirilir. Fırından çıktıktan sonra kare kare kesilir.
Soğuk şerbet gezdirilir. 2 saat sonra sunulur.
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