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MANDALINALI TART

250 Gr Sana Hamurisi

4 Adet mandalina ve kiraz sekerlemesi
1 Su Bardag tozseker

1 Adet mandalinanin rendelenmis kabugu
1,5 Su Bardagi pudra seker

1 Adet Yumurtanin sarisi

3 Adet yumurta

3 Su Bardagi st

3 Su Bardagi Krema icin un

3 Su Bardagi un

1 Paket vanilya

Krema icin, sit, un, seker, vanilya ve yumurtaari sos tenceresinde ¢irpin. Margarini ekleyip kisik ateste
muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin. Rendelenmis mandalinanin kabugunu ekeyip tencereyi ocaktan alin.
Tahta kasikla karistirarak sogutun. Tart hamuru i¢in, unu hamur yogurma kabina eleyin. Oda sicakiginda
yumusatilmis margarin, pudrageker ve girpilmis yumurta sarisini ekeyip piriizsiiz bir hamur elde edinceye kadar
yogurun. Hamuru 24 cm[Zllik tart kalibinin blyiikigiinde agip yaglanmis tart kalibina yayin. Uzerini aliminyum
folyo ile kapatip bir avug¢ bakliyat (hamurun kabarmasini dnlemek igin) serpistirin. Onceden isitilmig 170
dereceye ayar firinda 20-25 dakika pisirin. Tarti firindan ¢ikarip folyo ve bakliyati alin ve sogumaya birakin.
Hazirladigniz kremay Uzerine yayin. Mandalinalari diimleyip kiraz sekerlemeleri ile birlikte tarti siseyin. Servis
yapin. Mandalinali tart artik hazir.
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