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MANDALİNALI TART (MİLFÖY HAMURU)

Milföy hamuru
8 adet mandalina
Pasta ara kremi

Milföy hamurunu kalıba döşeyip pişiriniz.
Kalıptan çıkarıp, hamuru biraz soğutunuz.
Üzerine pasta kremini muntazam olarak yayınız.
Mandalinaları soyup dilimlerine ayırınız, beyaz zarlarını alıp zevkinize göre diziniz.
Aralarını fıstık veya beyaz kremle süsleyip, servis yapınız.
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