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MANDALINALI KEREVIZ

Malzeme:

2 adet kereviz

1 adet Ayva

1 adet limon

3 adet taze patates

5-6 adet arpacik sogan

1 adet havug

1 kahve fincani Altin Hasat Sizma Zeytinyagi

Kereviz, kdzlenmis kirmizibiber ve ayvanin kabugunu soyun. Kerevizleri enine kalinca dilimleyin. Ayvayi da daha
kicUk parcgalar halinde dograyin. Kararmamalari igin limon suyundan dékip karigtirin. Arpacik soganlarin,
havug ve taze patateslerin kabugunu soyun. Kereviz ve ayvayi tencereye dizgun bir sekilde yerlestirin. Arpacik
soganlari, dilimlenmis havug ve enine ikiye kesilmis taze patatesleri Gzerine yerlestirin. Zeytinyagi, mandalina
suyu ve tuzu serpin. Kisik ateste sebzeler yumugayana dek pigirin. Ocaktan alin. Soguyunca servis tabagina
Once kdzlenmis kirmizibiber sonra da zeytinyagli mandalinali kerevizi yerlestirin. Istege gére marul yapraklari ve
birka¢ dereotu ile sisleyebilirsiniz.
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